MENUS

SEMAINE du 8 au 12 AVRIL 2024

MANGER SAIN, LOCAL, BIO E ET MAISON &

Les menus sont susceptibles d'étre modifiés en fonction des approvisionnements

LUNDI 8 AVRIL

Feuilletés au fromage - Salade batavia HVE
Volaille (pilon ou cuisse de poulet francais !_,%)
Epinards a la créme et pomme de terre vapeur

Produits laitiers - fromages @ ou
Kiwi Bl - banane

MARDI 9 AVRIL

WMM

Sate%

Charcuterie locale ou frangaise (rosette de Lyon, cervelas, paté de foie,
surimi) - salade de chéne rouge HVE francaise

Beeuf bourguignon - filet mignon ¥ frais

Pétes conchiglie bio K&
St Florentin - brie - comté

Gdteau au yaourt Bl aux couleurs des JO ?f - fruits

MERCREDI 10 AVRIL

Asperge sauce mousseline - Salade batavia HVE
Boule kefta
Petits pois aux lardons
Produits laitiers - fromages @ ou K

Fruits de saison Bl ou locaux - dessert du jour= (palmiers)

JEUDT 11 AVRIL

Salade ceeur de blé Bl - avocats vinaigrette
Poisson frais (filet de lieu noir 'ﬁ‘) - tomates farcies =
Brocolis en gratin - riz
Produits laitiers - fromages @ ou B

Fruits de saison @ ou locaux

VENDREDI 12 AVRIL

Salade verte HVE

Jambon ** du Haut Doubs sauce chablisienne - poisson
Frites fraiches

Produits laitiers - fromages @ ou BB

Fruits de saison @ ou locaux

La Gestionnaire

Le principal
M
Mme FORAISON M. BOURGOIN

Legende :

mBio

@ Indication géographique protégée
C Appellation d’origine protégée
®peche durable MSC

@Viande bovine Frangaise
HVE : Haute Valeur Environnementale

Aide P.A.I. Tableau des allergénes & consulter lors du passage au self
-Arachides
-miel, soja cru

-crevettes, St Jacques




